Salada de Queijo Fresco
com Figos e Vinagre de
Framboesas

Nfor i1

4 Pessoas
Grau de Dificuldade: Facil

Custo: Econdmico

Tempo de Preparagao: 30 minutos

Ingredientes:
1 embalagem de salada ibérica 150 g

VITACRESS;

1 raminho de coentros picados da
VITACRESS;

2 tomates pequenos;

6 figos frescos;

3 queijinhos frescos;

4 fatias de presunto;

5 colheres de sopa de azeite;

3 colheres de sopa de vinagre de
framboesas;

Sal e pimenta acabada de moer.

Preparacao:
Limpe os figos, lave os tomates e corte-os ao meio. Corte o queijo em

cubos. Numa tigela misture o vinagre com o azeite, tempere de sal e
pimenta, junte a salada, os coentros e misture delicadamente. Coloque nos
pratos. Junte os tomates e os figos cortados ao meio, os cubos do queijo, as

fatias de presunto e sirva decorado a gosto.




